
«L’ INATTENDU»

2021



40%美乐和60%品丽珠

9月21日至10月2日

冬季温和、多雨，随后的春季虽然遭遇了霜冻，但绝大部
分都在可控的范围内。
此后，一段漫长且多雨的潮湿阶段挑战着我们团队的神
经。
夏季迟迟不到，我们心悬一线。
八月中旬，夏日终于驾临，而且是长住下来，直至赤霞珠
和品丽珠采收完毕为止。
在葡萄园中的密集作业，加之这些最终对葡萄成熟度十分
有利的条件，让我们的脸 上重展笑颜。
虽然我们无法重新找回已经损失的产量，但我们逐步看到
葡萄成熟，看到果皮变 厚，果实的味道更是朝着果香和甘
美的方向发展。
首批美乐的采收始于9月20日，果汁平衡、精致，保留下了
浓郁的果香和清爽感。
十月初采下的品丽珠和赤霞珠充分享受了一直持续到10月
15日的出色天气条件。 
在发酵后首次品鉴时，葡萄酒颜色迷人，果香十足。能够
在酒中感受到单宁，但因 对整个提取过程把握精准，这些
单宁为葡萄酒赋予一种金钟酒庄特有的甘美与柔 和。品丽
珠在酒中占得奇高比例，成为这一“大出意料”之年的标
志，在悠长又精巧 的余韵之间尽情流露。

这是一个繁复又平衡的年份，品质卓尔不群，

陈年潜力巨大。

Saint-Émilion Grand Cru

调配比例

采摘日期
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Pluviométrie  
Rainfall

Températures moyennes  
Average temperatures

芽期 
20/03/21 

BUD-BREAK

霜冻 
FROST 

15 -> 20/04/21

拖沓的花期

LONG-DRAWN-OUT  
FLOWERING

降水量> 777 MM   RAINFALL > 777 MM /30.6 INCHES

花期 
FLOWERING

转色期 
VERAISON

采摘日期 
HARVEST

白. WHITE
10 - 14 /09 /21

红. RED
 21/09/21 - 2/10/21
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以可持续发展的

葡萄园为目标

气候、土壤、水储藏、葡萄树和为葡萄园劳作之人，我们的风土就是所有这些因素在
达到完美平衡时结出的硕果。维系这一平衡，让葡萄园及其环境永葆繁荣，优化资源
并促进生物多样性，就是我们的日常工作。对环境的关注引导我们踏上极具责任心的

良性农业之路。

土壤中的勃勃生机

行间植草，覆盖植物

让土壤变得蓬松

发展菌根

地表的小生境及昆虫生命的载体

修剪工作，将树液流动考虑在内

预防措施

适当地除徒长枝

较早地展开疏叶和疏果作业

定制型措施

在我们田块的四周种植树篱和树木

限制药物的使用和害虫的繁殖

实施混作

促进生物多样性

Château Angelus    33330 Saint-Émilion
angelus.com


